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                                                  1.
Как организовано питание учащихся начальных классов (1-4) в общеобразовательных организациях

В ОУ района количество детей охваченных горячим питанием  на 2018-2019 учебный год составляет 1994 учащихся (1-4кл.), и 63 ученика ( 5-11 кл) которые проживают в пришкольном интернате (МКОУ ММСОШ – интернат). Основными  задачами   по организации питания учащихся в  ОУ МР « Кайтагский район»  являются:
· Обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания; 
· Обеспечение бесплатным и льготным питанием категорий учащихся, нуждающихся в дополнительной поддержке ( интернат); 
· Создание благоприятных условий для организации горячего питания обучающихся; 
· Укрепление и модернизация материальной базы помещений пищеблока образовательного учреждения; 
· Повышение культуры питания; 
· Проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания. 
· Сохранение, укрепление и формирование здоровья школьников во многом зависит от организации правильного питания. С этой целью в школах района создаются условия для организации правильного питания.
В целях совершенствования организации питания учащихся в районе созданы более менее благоприятные условия для её успешной реализации. С этой целью в каждой образовательной  организации составлен план работы по организации питания учащихся. План работы составляется по месяцам, с сентября по май, и утверждается директором школы.       	                                                                                                                                 Отпуск горячего питания организуется по графику на переменах. Учащиеся 1-4-х классов питаются организованно, завтракают за предварительно накрытыми столами.                                         В столовых  также введено дежурство учителей по графику.                                                          Для организации горячего питания учащихся  в образовательных учреждениях района созданы комиссии, в состав которой  входят директора школ, ответственные за организацию питания учащихся, из числа педагогических  коллективов,  и представители родительских  комитетов. Для организации и  обеспечения учащихся горячим  питанием предоставлена возможность приобретения буфетной продукции, которая пользуется большим спросом среди учащихся. В школьных столовых  имеются  меню. В школьных  столовых  ведутся следующие рабочие журналы: бракеражный для готовой продукции, бракеражный для сырья, осмотра рук на наличие гнойничковых заболеваний, здоровья, учета температурного режима в холодильном оборудовании, учета остатков пищи, бесплатного питания, питания учащихся в группе продленного дня.                                               В малокомплектных школах  нет отдельной столовой, имеются приспособленные   буфеты, 




                                                     2.

 Осуществление  контроля  за организацией питания в общеобразовательных организациях.

В каждом образовательном учреждении  МР «Кайтагский район»  создана общественная комиссия, которая осуществляет свою деятельность на основании Положения об общественной комиссии и плана, согласованного с администрацией учреждения. В состав общественной комиссии входят представители родительской общественности. В целях осуществления эффективной деятельности, контроля  за качеством приготовления пищи, соблюдения технологических и санитарных норм на пищеблоке, руководствуясь санитарными правилами и нормами СанПиНа, в учреждениях  назначены  ответственные  за организацию питания. Функциональные обязанности  ответственного за организацию питания: - осуществляет ежедневный контроль за объемом и качеством оказываемых услуг, соблюдением сроков их оказания, контролирует  прием товаров согласно товарной накладной (проверяет маркировку, в случае немаркированных пищевых продуктов, производит возврат, с проставлением соответствующей отметки в ТТН);   - проверяет соответствие фактического присутствия воспитанников заявленным порциям, получая информацию от воспитателей; - проверяет закладку сырья в соответствии с технологическими картами.  - производит контрольные взвешивания готовых блюд (соблюдение нормы закладки); - распределяет  излишне заказанные рационы нуждающимся категориям воспитанников в соответствии  с приказом, издаваемым на текущий день; - проверяет заполнение  журналов бракеража (сырой и готовой продукции) и  наличие отбора проб. 
















3.
Правила осуществления организации питания в общеобразовательных организациях

При организации питания в ОУ райна   руководствуется: 
 1.      Федеральный закон « Об образовании» 
 2.      ФЗ « О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 12(30).03.99г.      №52-ФЗ
 3.      ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 № 29-ФЗ        
 4.      ФЗ «О техническом регулировании» от 27.12.2002 №184-ФЗ 
 5.      ЗРФ «О защите прав потребителей» от 07.02.1992 № 2300-1 
 6.      СанПин 2.3.2.1078-01 
 7.      СанПин 2.4.5.2409-08  
 8.      СанПин 2.3.2.1940-05 
 9.      Методические рекомендации МР№0100/8604-07-34 от 24.08.2007 
 10. Приказ  по школе. 
 11. Положение о работе школьной столовой МКОУ СОШ 
Обязательными к соблюдению  в ОУ района  являются следующие правила:
    - чистая рабочая одежда и обувь; 
-оставление верхней одежды, головного убора и других личных вещей в гардеробе;
- наличие только коротко остриженных ногтей; 
- тщательно вымытые руки перед началом трудовой деятельности;
- хранение чистой санитарной одежды в соответствующем помещении; обязательное использование мыла (желательно дезинфицирующего) после посещения туалетной комнаты; 
- обязательное посещение медицинского учреждения, если появились признаки таких заболеваний, как простуда и кишечная дисфункция. 
 В обязанности медицинского работника образовательного учреждения входит ежедневный осмотр сотрудника пищеблока на предмет наличия признаков какого-либо гнойничкового заболевания. Выявление нагноившегося пореза, ожога, ссадины или катары верхних дыхательных путей требует перевода работника на другую должность. За согласование организации и рациона питания отвечает Роспотребнадзор. В  МКОУ ММСОШ - интернат питание производится в соответствии с режимом дня. Каждому классу выделяется определенный обеденный стол. Горячее питание может быть предоставлено учащимся при помощи предварительно накрытых столов или линии раздачи. Учащимся ОУ запрещено посещать производственные помещения столовой, а также выполнять кухонные работы, такие как: приготовление блюд, чистка овощей, раздача готовой пищи, резка хлеба, мытье посуды или полов. В Школах имеющих столовые - Питание организовано следующим образом: в обеденном зале висит меню, в котором содержится информация о названии блюда и его объеме; производственная деятельность столовой соответствует режиму работы учреждения в целом; график приема пищи утверждает директор школы; питание отпускается целому классу; контроль качества, сбалансированность и о  рганизацию питания осуществляет бракеражная комиссия, назначает которую директор школы; медицинская сестра или другое ответственное лицо обязано ежедневно снимать пробу; классный руководитель должен разъяснить учащимся и их родителям информацию о том, что такое правильное питание и предоставить в столовую список питающихся учеников; в соответствии с порядком, определенным Министерством здравоохранения, в зимний и весенний периоды нужно обязательно проводить С-витаминизацию готовой пищи. 
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Применяемые нормы при организации питания
























                                                        5.
                        Оценка качества предоставляемых блюд.


Ассортимент блюд в буфетах, столовой МКОУ МР «Кайтагский район» представлен чаем, напитками, булочками, яйцо, каши и, в основном, не отвечает требованиям разнообразности и сочетаемости пищевых продуктов.
В большинстве школ не издается приказ «Об организации питания обучающихся»,  не регулярно  работает комиссия контроля  за  организацией и качеством питания.
В некоторых школах отсутствует Положение о школьном буфете, столовой. Нет справок, актов, аналитические материалы по вопросам организации питания и оценке качества предоставляемых блюд.
Нарушаются правила бракеража пищи в Янгикентской СОШ, Чумлинской СОШ, Маллакентской ООШ, Ахмедкентской СОШ, Н-Баршинской  ООШ и других школ.
Нарушается методика  органолептической оценки пищи, оценки первых и вторых блюд. Не выставляется оценка в журнал бракеража на  каждое блюда.
Контроль за качеством питания пищи проводит медицинская сестра в Маджалиской СОШ, Маджалиской МСОШ, Джавгатской СОШ,а в остальных не проверяется  медсестрой, в связи с отсутствием данного штата в других школах, а директором школы проверяется- не систематически.
Продукты, поступающие в пищеблок, имеют  сертификаты с указанием даты выработки, сроков и условий хранения.
Осуществляется снятие пробы готовой  продукции.  Оценку качества блюд должна  проводить   бракеражная  комиссия (отсутствует практически во всех школах) в составе 3х человек:
медработник, работник пищеблока и представитель администрации.
В целом, оценка качества предоставляемых блюд, 
создание условий  труда работников, соблюдение  санитарных правил и гигиенических норм, желает лучшего. 
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                               Акты



























                                                7. 
       Принимаемые меры при организации питания


 В каждой школе района (36 ОУ)  имеется столовая, горячее питание питание организовано для 95 % детей. 12 школ из 36 школ имеют типовые столовые, 24- приспособленные. Все учащиеся получают горячее питание из расчета 15 рублей в день.
За последние пять лет значительно обновлена  материально- техническая база школьных столовых в  МКОУ «Джибахнинская СОШ», МКОУ «Янгикентская СОШ», МКОУ «Санчинская СОШ». В образовательных тучреждениях МР «Кайтагский район», несмотря на меры принимаемые в части совершенствования системы питания школьников, остаются такие  ключевые  проблемы в данном вопросе как : 1. Сохраняется тенденция у части родителей и учащихся к замене горячего питания, буфетной продукцией. 2. Основным недостатком школьного питания является то, что меню составляется главным образом с учетом стоимости продуктов питания, не всегда учитываются физиологические потребности у детей в витаминах. 3. Из-за финансово - экономических проблем в школах района нет полного набора квалифицированных кадров, которые должны заниматься организацией и осуществлением питания школьников. 
Координатором реализации комплекса мер является  Администрация МР «Кайтагский район». Планируется  реализация таких мер как: 1. Укрепление  материально- технической базы  школ у которых отсутствуют столовые. 2. Введение  в школьное питание продуктов обогащенных  витаминами, микро и макроэлементами. 3 Проведение анкетирования  учащихся и их родителей по вопросам качества предоставляемых услуг по организации школьного питания.
 




















8. Наличие поставщиков  поставляемой продукции в общеобразовательные организации







1. ИП Ашурбекова  Суват Ахмедовна, 
    ИНН – 051402263500 п. Родниковый. телефон 89034998253



2. ИП Джунайдиева Умият Амиралиевна, 
     ИНН – 051485709257 с. Баршамай. телефон 89094816279 
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Проведение проверок в отношении поставщиков  на предмет   
 и качество  представления поставляемой продукции   
              общеобразовательным организациям.



Проведение проверок по отношении поставщиков  на предмет и качество  представления поставляемой продукции  общеобразовательным организациям проводится в соответствии с Распоряжением № 342-Р от 24.09.2018г. «О создании комиссии по организации проведения комиссионных проверок в образовательных учреждениях, МР «Кайтагский район» (прилагается).
На сегодняшний день комиссией проверено качество поставляемых продуктов питания в МКОУ «Ахмедкентская СОШ», «Гуллинская СОШ», «Маджалисская СОШ», «Маджалисская МСОШ», «Санчинская СОШ», «Чумлинская СОШ», Янгикентская СОШ», Маллакентская ООШ», 
Н-Баршинская ООШ» и все МК ДОУ ясли-сады № 1-№ 5.
Проведение  проверок  осуществляется:
-путем осмотра, вскрытия корпуса и т.д.;
-анализируют внешний вид и содержание товара на соответствие  заявленным свойством;
-проверяют товар согласно руководству по эксплуатации;
-соответствие сертификату (документальные проверки);
-при необходимости осуществляется проведение экспертизы качества товара, продукции с последующим возвратом бракованных и недоброкачественных товаров;
Проверка качества и количества полученной продукции  проводится;
-сплошным контролем;
-выборочным контролем;
-внутренним и внешним аудитом;
При несогласии с поставщиком составляется АКТ проверки качества товара (практикуется редко).
Необходимо проводить аудит поставщика, чтобы  исключить риск, связанные  с постановкой продукции в школы.
 Проведение проверок по отношении поставщиков  на предмет и качество  представления поставляемой продукции  общеобразовательным организациям систематически.     
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Результаты проведенных проверок  в отношении поставщиков





В результате проведенной  проверки в отношении поставщиков.
было выявлено:  у  обоих поставщиков имелись сертификаты и ветеринарные справки на продукцию с указанием даты, срока, заключены договора, имелись накладные.  Поставка продукции в образовательные учреждения осуществляется бесперебойно. У поставщиков имелись санитарные книжки . Для перевозки  продуктов и продовольственного сырья используется неспециализированный транспорт. Со стороны администрации МР «Кайтагский район» установлен жесткий  контроль за поставками  продуктов в образовательные учреждения района










Глава МР «Кайтагский район»                                А.М. Темирбулатов



И.о. начальника ОО и МУ            
МР «Кайтагский район»                                            /Абдулжалилов М.К./


